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Damit wir Thren Wiinschen gerecht werden,
haben wir hier eine Auswahl unserer Speisen aufgezahlt —
Bitte stellen Sie sich Ihr individuelles Meni zusammen!

Wir beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung

Steinschaler Vorspeisen

Pielachtaler Schafk&se natur - oder sauer mariniert
Dirndlprosciutto mit Balsamico und frischem Parmesan
Pielachtaler Hirschschinken
Gemischte Pielachtaler Platte (Hirschwurst, Hirschschinken,
Dirndlprosciutto, Schafkase und Brie)

Wildkrautersalat mit griinen NuUssen, luftgetrocknetem Bauernspeck
und Kurbiskernal
Steinschaler Wildkrautersalat mit DirndIn und luftgetrocknetem Bauernspeck
Veganer Bio-Dirndltaler Wildkrautersalat mit eingelegten Dirndin und Champignons
Haussalat mit geraspelten Schafkase und Buchweizen
Veganer Haussalat mit gerdsteten Tofuwrfel und Buchweizen
Vegane Rdllchen mit Erdnusscreme und Wildkrautern gefillt auf Kochsalat
2erlei vegane Aufstriche mit Geback

Suppen

Rindsuppe wahlweise mit Frittaten, Leberknddel, GrieBRnockerl, Kaspresskndodel,
Grammelstrudel, Krauterschoberl oder Milzschnitte

Pilzkraftsuppe (mit Pielachtaler Champignon)
Frahlingskrautersuppe mit Barlauch
Brennnesselsuppe mit Haselnussnockerl
Brennnessel — Most — Suppe mit Parmesannockerl
Barlauchcremesuppe
Kohlrabicremesuppe
Zucchinicremesuppe
Klrbiscremesuppe
Vegane Klare Gemusesuppe
Vegane Pastinakensuppe
Vegane Ingwer-Kokos-Kurbiscremesuppe
Vegane Krautsuppe
Vegane SulRerdapfelcremesuppe mit Buchweizen
Vegane Champignonsuppe mit Goldhirse
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Hauptspeisen

Geflugel
Huhnerfilet mit Pielachtaler Schafk&se — Krauterfillle dazu Karottennudeln und Gemiuse
Krauter Hendl mit Brennnessellaibchen und Gemiise
Geflugel — Salbei — Spiel3 mit Braterdapfel, Gemuse und Grillsaucen
Wildkrauterhendl mit Paradeiskraut und Kiimmelerdapfel
Gebratene Hendlhaxerl mit Krauterrisotto
Entenbrust mit Rotkraut und Kroketten
Putenfilet in der Sesamkruste gebacken mit Champignonsauce
Putenfilet in der Sesamkruste gebacken mit Gemuserisotto
Pute mit Blattspinat gefillt, dazu Petersielerdapfel
Pute natur mit Gorgonzolasauce und Nudeln
Putenfilet in Mandelpanier mit Wildreis

Lamm

Pielachtaler Lammrickenfilet im Barlauchmantel mit Dinkelspatzle und Gemiuse
Pielachtaler Lammkoteletts in Senfsauce und Vollkornnudeln und Gemuse
Pielachtaler Lammbraten im Heubett gegart dazu Apfelrotkraut, Kroketten und
Preiselbeeren
Lammstelze mit Pastinakenpiree und Rosmarinsafterl

Rind
Rindsschnitzel mit Pielachtaler Champignongrostl und Gemuse
Rindsrouladen mit Nudeln und Gemuse
Zwiebelrostbraten nach Oma’s Rezept mit Nudeln und Gemise
Rindsbraten mit Serviettenknddel und Gemuse

Schwein
Schweinskotelette auf Dirndlart (Speck, Zwiebel, eingelegte DirndIn) mit Braterdapfeln
und Gemise
Mit Pielachtaler Schafkase und Krautern gefllltes Schweinsfilet, dazu Gemisereis und
kalten Wildkrauterdip
Schweinsmedaillons mit Girsch und Camembert Uberbacken dazu saftiges Vollkorn —
Krauterspatzle und Gemuse
Schweinsfilet im Kréauter-Backteig mit Krauterspatzle und frischem Gemiuse
Schweinsfilet in Sesam paniert mit Champignonsauce und Semmelkndodel
Schweinsbraten wie anno dazumal mit Kraut und Knédel
Hauerkotelette mit Kimmelerdapfel
Gefllltes Schweinskarree mit Salzerdapfel
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wild
Hirsch im Heubett gegart mit gebratenen Schupfnudeln und Speckfisolen
Hirschfilet in Mohn paniert mit Kiirbischutney und Jostabeerenbirne
Hirschmedaillons im Haselnusskleid mit Krauterplree und Gemise
Hirschragout mit Rotkraut und Kroketten
Hirschrouladen mit Prinzel3-Pesto- Erdapferl und Rotkraut

Fisch

zur Auswabhl stehen
Bio Forelle, Bio Saibling, Waldviertler Karpfen, Scholle oder Zander
in Mandelpanier mit Petersilerdapfel
Natur mit Petersilienerdapfel
mit Zucchinischuppen und Kaisergemuse
in Leinsamen paniert mit Gemuse
in Krauterbackteig mit Gemuse
in der Kurbiskernkruste mit Erdapfel — Kérnergrostl
Zucchini Fisch Roéllchen Erdapfelgratin
in Erdapfel-Karottenkruste mit Quinoa

Vegetarisch

Vollkornpalatschinken mit Linsen und Pielachtaler Champignons gefullt dazu
Bio-Rosmarinerdapfel und Gemise
Geflillte Kohlrabi mit Salzerdapfel und Krautersauce (Spinatflille + Kasekruste,
Champignonfille, Schafkasfulle, Erbsenmousseftille)
saftige Dinkel Barlauchspatzle mit Gemuse
Girsch — Krauter — Auflauf mit Salzerdapfel und Paradeissauce
Chili von Pielachtaler Champignons mit Vollwertspéatzle
Zucchinigulasch mit Krauterhirse
Vegetarisch gefillte Strudelsackchen mit Lauchsauce
Brennnesselsoufflé mit Karottensauce
paniertes Gemise mit Petersilerdapfel
Wildkrautersalat mit gegrilltem Kase, gerauchertem Tofu sowie Kirbiskernél
Mangoldstangerl mit Hirse und Frischkase gefullt dazu Vollkornspaghetti in
Barlauchpesto
Steinschaler Gartenspinat mit Erdapfelgrostl und Spiegelei

Vegetarische Platte mit Bio-Polenta, Champignonsauce,
gefullte- panierte Erdapfel, Wildkrautersalat und gebratenen Kirbis

Vegetarischer Streifzug: Wildkrautersalat, gegrillter Saitan,
Erdapfelrdsti, Steinschaler- Gartenspinat, Spiegelei, panierte Champignon, Grillkase
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Vegan

Wirzig marinierter Saitan auf Gemuse-couscous
Saitanfilet mit Braterd&pfel und Champignonragout
Saitanfilet gegrillt mit Braterdépfel und Paradeisersauce
Apfel-,Enten ,-ragout mit Gemusereis
.Pfeffersteak ,mit Braterdapfel und Champignonragout
Rinder-Sojageschnetzeltes ,Stroganoff‘ mit Vollkornnudeln
Soja — Rindsfiletspitzen in Ahorn-Senfsol3e mit Gemise und Goldhirse
Tofu, Champignon und Brotwurfel gegrillt auf Wildkrautersalat
Bio- Kokos-Polenta mit Rote Rubenragout
Rotkrautlaibchen auf Hirschhornwegerich - Getreiderisotto, dazu
Champignonragout
Vollkornspaghetti im Wildkrauterpesto geschwenkt
Dinkel-Vollkornfleckerl mit Kiirbisragout
Rotes Rubenragout mit Erdapfelgrostel
Geflllte Champignonkdpfe mit Mango-Paprika Ragout

Vegane Platte (Salat, Mango-Paprika Ragout, Soja — Geschnetzeltes in Champignon-
Senfsauce, frisches Gemuse und Vollkornspatzle, gegrillte ,Frankfurter® mit Senf und
Kren)

Veganer Streifzug: Wildkrautersalat, frisches Gemiuse, Paradeissauce
Geflllte Champignons, Tofu gegrillt, Erdapfelgrostel, gegrillte vegane Wirstel mit Kren

Dessert
Dirndlmousse
Dirndlcremetértchen mit Schokosauce und Schlagobers
gebackene Friichte — Most — Chaudeau
Frucht — Schafkase — Creme mit frischen Friichten
Topfen — Frucht — Auflauf mit Zwetschkenréster
Topfenknddel im Mohnkleid auf DirndlIspiegel
Gugelhupf vom Pielachtaler Schafkése mit Zwetschkenroster
Brandteigkrapfen mit Vanilleeis und Schlagobers gefillt, auf hei3en Beeren
Mostpudding
Lauwarmer Schokoladebitter mit Schlagobers
Kalte Joghurt oder Topfennockerl auf Brennnesselspiegel
Schwarzwalderkirsch im Glas
Warmer Hirseauflauf mit Beerensauce
Eierlikorschnitte
Topfenstrudel mit Vanillesauce
Apfelstrudel
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Mohr im Hemd
Dirndlpalatschinken (2 Stick)
Dirndlparfait mit Schokosauce

Veganer Schokokuchen
Vegane “Dirndltalerkirsch®
Vegane Palatschinken
Vegane Eispalatschinken
Vegane Bananenschnitte mit Dirndimousse
Vegane Obstkuchen
Vegane Nusskipferl

Gerne nehmen wir auch lhre Vorschlage entgegen!
Diese Speisenvorschlage gelten sowohl serviert, als auch Buffet.
Sie kénnen gerne die Beilagen, die Gemisesorte oder die Fleischart bei den meisten
Gerichten abandern.
Sollten unsere Speisevorschlage nicht entsprechen, nehmen wir auch gerne lhre
Vorschlage entgegen!

Bitte suchen Sie aus! Guten Appetit!
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